
 
                                
 

 
1. Rohschinken flach auf vier Vorspeisenteller an-

richten. 

2. Feigen sechsteln und Feigenschnitze, Walnüsse 
und Rucola über dem Rohschinken verteilen. 

3. Parmesan grob hobeln und ebenfalls auf dem 
Rohschinken anrichten.  

4. Das Ganze mit wenig Zitronensaft und Olivenöl 
beträufeln. 

5. Zum Schluss mit Salz und Pfeffer würzen und  
servieren. 

 

 

Für 4 Personen  
 
200 g  Parma-Rohschinken 
4  Feigen 
50 g  Parmesan am Stück 
50 g Walnüsse geröstet 
50 g Rucola 
wenig Zitronensaft 
wenig Olivenöl kaltgepresst 
wenig Salz und Pfeffer 
 
 
 
 

Carpaccio mit Feigen Vorspeise 

Zutaten Zubereitung 
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